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BIEN VIVRE ENSEMBLE
 

Nous vous remercions de bien vouloir 
respecter vos voisins lors de l’utilisation 
de matériel bruyant (tondeuse, tronçon-
neuse, ...) et vous rappelons les horaires 
pendant lesquels les travaux suscep-
tibles de causer une gêne particulière 
en raison de leur intensité sonore sont 
autorisés : les jours ouvrables de 8 h à 
12 h et de 13 h 30 à 19 h, le samedi de 8 h 
à 12 h et de 13 h 30 à 18 h. Les jours fériés 
et dimanches sont exclus.

Pensez à entretenir les trottoirs 
qui longent votre propriété, c’est 
une obligation !

Ligne directe : 03 89 49 39 83
bibliotheque@herrlisheim-pres-colmar.fr 
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Samedi 17 et Dimanche 18 septembre 
à 15h00

Visite guidée de l’Eglise St Michel

par M. François Thomann
Maire Honoraire

Inscription au 03 89 49 39 80

Vendredi 16 septembre à 17h00
SIGNATURE DE LA CONVENTION 

AVEC LA FONDATION DU PATRIMOINE 
Lancement de l’appel à dons pour la restauration des oeuvres d’art de l’Eglise

• EGLISE ST MICHEL : PRÉSENTATION DES OEUVRES D’ART À RESTAURER 

• SALLE ST MICHEL : PRÉSENTATION DU FASCICULE  «HERRLISHEIM ET SES 
EGLISES» PAR FRANÇOIS THOMANN, SUIVI DU VIN D’HONNEUR

EXPOSITION

LE MONDE DE TINTIN

Collection privée de François HAAS

SALLE ST MICHEL 

HERRLISHEIM PRÈS COLMAR

du 1er au 20 octobre 2022

de 10h à 12h et de 14h à 18h

Tous les jours sauf lundi et jeudi

Organisée en partenariat avec la Commune de Herrlisheim
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Comment refaire ses papiers d’identité français 

J’anticipe l’été : dès la rentrée, je refais mes papiers! 

Respectez TOUTES les étapes 
 

      Les sites officiels et gratuits sont www.ants.gouv.fr et www.service-public.fr 
 

1) Faire une PRÉ-DEMANDE EN LIGNE  
https://passeport.ants.gouv.fr/demarches-en-ligne 

Apportez le document de pré-demande le jour du rendez-vous en mairie de recueil. 

2) Réunir TOUS les documents nécessaires 
La liste des pièces à fournir en fonction de votre situation se trouve sur service-public.fr. 

3) Prendre rendez-vous en mairie de recueil 
Vous pouvez prendre RDV dans une des mairies équipées de France ou dans une des trente mairies équipées du 
Haut-Rhin (site de la préfecture>Démarches> passeport). 

    Profitez des créneaux ouverts jour après jour en consultant très régulièrement les sites Internet de prise de 
rendez-vous en ligne. 

4) Annuler le RDV (en cas d’empêchement ou de tout autre motif) 
Vous libérez ainsi une place précieuse pour un autre usager. 

5) Venir au rendez-vous avec un dossier complet 
Au moins 20 minutes avant le RDV. Un retard ou un dossier incomplet peut provoquer l’annulation pure et simple 
de votre rendez-vous. 

6) Consulter régulièrement vos mails ou messagerie téléphonique 
La mairie de dépôt peut vous contacter pour vous demander des compléments d’information. Votre demande 
sera retardée tant que vous n’aurez pas répondu. 
Vous pouvez par ailleurs consulter en temps réel l’état de votre demande sur le site de l’ANTS rubrique CNI et 
passeport. 

7) Retirer le nouveau titre et le conserver en lieu sûr 
Les modalités de remise (avec ou sans rendez-vous) varient en fonction de la mairie de dépôt. Une vérification 
d’empreintes aura lieu pour tout usager âgé de plus de 12 ans. 
   
      Gardez votre passeport en sécurité et séparé de votre carte d’identité. 

FIL SEPTEMBRE 2022 VECTORISE.indd   8FIL SEPTEMBRE 2022 VECTORISE.indd   8 30/08/2022   16:5630/08/2022   16:56



Au Gymnase, tous les lundis, de 16h15 à 17h15 à partir du 12/09/2022, 
33 séances, hors vacances scolaires.  
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L’association Phoenixia fera sa rentrée le mardi 20 septembre 2022 à 18h 
à la salle de danse avec la pratique du qi gong. 
Le qi gong consiste en des mouvements lents, pratiqués en conscience et cal-
qués sur une respiration spécifique. On exécute chaque mouvement d’une série 
plusieurs fois afin d’agir sur la circulation de l’énergie dans les méridiens. Une 
pratique régulière permet de ressentir un bien-être physique ainsi qu’une amélio-
ration du calme mental.
Les inscriptions à l’année ou au trimestre se feront à l’issue du premier cours.
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Vendredi 2 septembre à partir de 18h00
After work des Pompiers - Place de l’Eglise

Dimanche 4 septembre à 10h00
Assemblée Générale de l’UNC et repas

Samedi 10 septembre de 14h00 à 18h00
Forum des Associations - Parc de l’Hôtel de Ville

Vendredi 16 septembre
Signature de la Convention avec La Fondation du Patrimoine - Salle St Michel

Samedi 17 et Dimanche 18 septembre à 15h00
Visite de l’Eglise St Michel dans le cadre des Journées du Patrimoine

Samedi 24 et Dimanche 25 septembre 
Exposition Fruitière des Arboriculteurs - Chapiteau de l’Hôtel de Ville

Dimanche 25 septembre
Fête Patronale, repas choucroute à emporter - Salle St Michel

Dimanche 25 septembre
Passage du Vélo Gourmand de Rouffach et environs

Samedi 1er octobre à partir 19h00
«Freschabierfàscht», Fête de la Bière par Fresch’n Co - Chapiteau de l’Hôtel de Ville

Du samedi 1er au dimanche 20 octobre
Exposition «Le Monde de Tintin» - Salle St Michel 

Vendredi 7 octobre
Don du Sang - Gymnase                             

Dimanche 9 octobre
Déjeuner Carpes Frites des Sapeurs Pompiers - Chapiteau de l’Hôtel de Ville
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LES GRANDS RENDEZ-VOUS 
DE LA RENTRÉE ET DE L’AUTOMNE

A
G
E
N
D
A
 D

E
S
 FE

S
TIV

ITE
S

FIL SEPTEMBRE 2022 VECTORISE.indd   13FIL SEPTEMBRE 2022 VECTORISE.indd   13 30/08/2022   16:5630/08/2022   16:56



FIL SEPTEMBRE 2022 VECTORISE.indd   14FIL SEPTEMBRE 2022 VECTORISE.indd   14 30/08/2022   16:5630/08/2022   16:56



15

Le Tzatziki  (origine : Grèce)
Ingrédients :
1 concombre – 1 CS d’huile d’olive – 2 CC d’aneth ou de menthe ciselée (selon vos goûts !) – 350g de yaourt 
grec entier – 1 CS de jus de citron – 2 gousses d’ail – sel et poivre

Eplucher et égrainer le concombre et le découper en tous petits morceaux. 
Le faire dégorger pendant 20 minutes.
Mélanger, l’huile d’olive, le yaourt, les gousses d’ail préalablement pelées et coupées en très petits morceaux, 
l’aneth (ou la menthe) ciselée, le jus de citron ainsi que le sel et le poivre.
Ajouter le concombre dégorgé et bien mélanger le tout. Filmer votre récipient avant de le mettre au frais au 
moins une heure afin de laisser les arômes se concentrer.

Le guacamole (origine : Mexique)
Ingrédients :
2 avocats bien mûrs – le jus d’un demi citron – sel – cumin – ail – paprika – piment de cayenne
Couper les avocats en deux, enlever le noyau, vider la chair dans un saladier et la réduire en purée.
Assaisonner avec tous les ingrédients restants en goûtant pour obtenir un guacamole à votre goût.
Mettre au frais avant de servir.
Petite astuce : pour éviter que votre guacamole ne noircisse, laisser le noyau d’un avocat au centre de votre 
préparation jusqu’au moment de le servir.

Le bibeleskas (origine : Alsace !)
Ingrédients :
400g de fromage blanc à 40 % de MG (SVP pas allégé !) – 100 g de crème fraiche épaisse – 2 gousses d’ail 
– 1 échalote – 15/20 brins de ciboulette – sel et poivre

Mélanger le fromage blanc et la crème fraîche épaisse avant de rajouter les gousses d’ail hâchées, l’échalote 
finement ciselée et les brins de ciboulettes en petits tronçons. Saler et poivrer.
Mettre au frais avant le service.
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